
Холоднi закуски:

Канапе з і  шпондером, ог ірком та зернистою г ірчицею
Канапе з оселедцевим маслом та зеленню
Канапе на житньому хлібі  з салом власного посолу та
зеленою цибулею
Кошик з часниковим крем-сиром та маринованими
опеньками
Тарталетка з форшмаком
Слойована закуска «баклажани з часничком»
Деруни з і  сметаною та смаженими грибами
Оладки з лососем та зеленню
Оладки з курячим паштетом та карамелізованою
цибулею
Дегустаційний сет вареників (3 шт.)  у стаканчику —
картопля з грибами /  капуста /  сир з кропом та
часником (опція мікс)
Сет маринованих овочів:  квашені ог ірки, квашена
капуста, мариновані гриби
Намазки (подаються з асорті  житнього та білого
хліба):

Оселедцеве масло
Паштет з курячої печінки
Скордоля (горіхово-часникова паста)
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Салати в порцIйних стаканчиках:

Салат з буряком, чорносливом та волоським горіхом
Салат з курячим філе, солоними ог ірками, зеленим
горошком та яйцем
Салат з і  свіжих овочів з бринзою та зеленню
Салат з вареним язиком, солоним ог ірком та хроном
Салат із запечених овочів (баклажани, цибуля,
морква, томати, перець)

М ІН І - З А К У С К И  В  У К Р А ЇН С Ь К О М У

С Т И Л І  ( F I N G E R  F O O D )

Це меню — не просто перелік страв, а історія,
розказана смаком.
 Ми дбайливо зберігаємо етнічні  українські  традиції ,
додаючи їм сучасного авторського звучання.
Кожна страва — це діалог між минулим і  теперішнім,
де техніка,  сезонність і  креативність відкривають
знайомі смаки по-новому.
Тут традиція і  ф'южн гармонійно поєднуються, творячи
нову українську гастрономію.
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Супи
Борщ з пампушками
Бограч (угорський суп з 3 видами м”яса)
Солянка м’ясна по-домашньому
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Основнi гарячi страви

Голубці з савойської капусти з яловичиною та
шпондером (фірмова страва)
Котлета по-київськи
Куряча котлета з сиром
Рулети з оленини в овочевому демігласі
Печеня з і  свинини з картоплею та чорносливом
Картопляні галушки в сметанному соусі  з грибами
(опційно — з куркою)
Банош закарпатський з бринзою та шкварками
(подається окремо)
Каша куліш з копченим беконом та овочами
Вареники: картопля з грибами /  капуста /  сир
Деруни з і  сметаною та грибною підливою

Ф О Р М А Т  П О Д А Ч І :  Б У Ф Е Т
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Солодке

Нарізний дріжджовий пиріг  з вишнею
Нарізний маковий рулет
Сливовий пиріг
Львівський сирник (нарізний)
Сирники з варенням та сметаною
Нарізне т істечко «Медовик»
Зефір власного виробництва
Київський торт (нарізний)

Буфет — це стиль сервірування, де страви красиво
розміщені на загальному столі,  а гості  самостійно
обирають, чим пригоститися. Такий формат ідеально
підходить для корпоративів,  фуршетів,  конференцій та
свят.
Наші основні  клієнти — це компанії ,  як і :
 — хочуть познайомити своїх співробітників та гостей з
українською культурою через гастрономію,
 — організовують події  для українських колективів,
партнерів або гостей.
Ми допомагаємо зробити такі  поді ї  теплими, смачними й
по-справжньому автентичними.


