
Hot Dishes
Eggplant and Chickpea Tagine
Moroccan-style stew with eggplant ,  chickpeas, tomatoes,
apricots ,  and warming spices l ike cinnamon and cumin. Served
with optional harissa on the side for spice lovers.

Vegan Moussaka
Layers of roasted eggplant ,  zucchini ,  and potatoes with a r ich
tomato-lenti l  sauce, topped with a creamy cashew béchamel.

Vegetable Pad Thai
Stir-fr ied r ice noodles with tofu,  peanuts,  bean sprouts ,  carrots ,
and tamarind sauce. Served with l ime wedges and chi l i  f lakes on
the side.

Stuffed Bel l  Peppers with Quinoa and Vegetables
Bel l  peppers f i l led with a mix of quinoa, mushrooms, zucchini ,  and
herbs,  baked unti l  tender.  Optional toppings: vegan cheese or
sour cream.

Sweet Potato and Spinach Curry with White Beans
Creamy coconut-based curry with sweet potatoes,  spinach, and
white beans, spiced with turmeric and coriander for a warming
flavor.

Celeriac Steaks with Pomegranate Sauce
Thick sl ices of roasted celer iac served with a tangy narsharab
(pomegranate reduction) sauce, garnished with fresh herbs and
pomegranate seeds.
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Salads

Mediterranean Quinoa Salad (Vegan)
A mix of quinoa, cherry tomatoes, cucumbers,  red onions,  and
parsley. Optional toppings: crumbled feta,  ol ives,  or tahini
dressing.

Gri l led Vegetable and Arugula Salad (Vegan)
Gri l led zucchini ,  bel l  peppers,  and asparagus served on a bed of
fresh arugula. Optional dressings: lemon vinaigrette or a creamy
vegan yogurt dressing.

V E G E T A R I A N  V E G A N  M E N U

Experience the Finest Vegetarian Buffet!
Enjoy vegan dishes made with organic ingredients
of exceptional quality.  Cheese and yogurt dressings
are served separately for easy customization.

Start ing at €25 per person (excluding VAT), this
menu is ideal for celebrations and events of 15+
guests.

Make your event memorable with our gourmet
Vegetarian Buffet!
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Warme Gerechten
Aubergine- en Kikkererwten-taj ine
Marokkaanse stoofschotel met aubergine, k ikkererwten, tomaten,
abrikozen en verwarmende kruiden zoals kaneel en komijn.
Optioneel geserveerd met harissa voor de l iefhebbers van pitt ig
eten.

Veganistische Moussaka
Lagen geroosterde aubergine, courgette en aardappelen met een
ri jke tomaat-l inzensaus, afgewerkt met een romige cashew-
béchamel.

Groente Pad Thai
Roergebakken r i jstnoedels met tofu,  pinda’s ,  taugé, wortels en
tamarindesaus. Geserveerd met part jes l imoen en chi l iv lokken
aan de z i jkant.

Gevulde Paprika’s met Quinoa en Groenten
Paprika’s gevuld met een mix van quinoa, champignons,
courgette en kruiden, gebakken tot ze zacht z i jn .  Optionele
toppings: vegan kaas of vegan zure room.

Zoete Aardappel- en Spinazie-curry met Bonen
Romige curry op basis van kokosmelk met zoete aardappel ,
spinazie en witte bonen, gekruid met kurkuma en koriander voor
een verwarmende smaak.

Knolselderi j-steaks met Granaatappelsaus
Dikke plakken geroosterde knolselderi j  geserveerd met een pitt ige
narsharab (granaatappelreductie) saus, gegarneerd met verse
kruiden en granaatappelpit jes.
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Salades

Mediterrane Quinoasalade (Vegan)
Een mix van quinoa, cherrytomaten, komkommers,  rode ui en
petersel ie.  Optionele toppings: verkruimelde feta,  ol i jven of
tahinidressing.

Gegri lde Groente- en Rucolasalade (Vegan)
Gegri lde courgette,  paprika en asperges geserveerd op een bedje
van verse rucola. Optionele dressings: citroenvinaigrette of een
romige vegan yoghurtdressing.

V E G E T A R I S C H / V E G A N I S T I S C H

Geniet van onze veganist ische gerechten,  bereid
met biologische ingrediënten van topkwal i teit .
Kaas en yoghurtdressings worden apart
geserveerd,  zodat gasten hun bord naar wens
kunnen aanpassen.
Pr i jzen vanaf €25 per persoon (exclusief  BTW).

Ideaal voor feesten en evenementen vanaf 15
personen. Maak uw evenement onvergetel i jk  met
ons Vegetarisch Veganist isch Menu!
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